
 

 

 

 POL ROGER RISERVE BRUT  

                   

 400 

     GRANDE CUVEE 

              450 

 250 

    150 

95 

SALON CHAMPAGNE  

             1500 

DOM  RUINART CHAMPAGNE  

                  300 

CHARLES HEIDSIECK CHAMPAGNE  

                      100 



 450 

1975  800                       2006  600                   2012  500 

DEMI SEC RED GREEN BRUT GOLD 

 600  550 

H.BLIN CHAMPAGNE  

                50 

 Champagne 
Brut    

          60   

Champagne          
blanc de blancs 

 90 



90 

90 200 

60 

30 
70 

(12,5°) 

KIUS BRUT.......................................30 

(12,5) 

KIUS ROSE’...............................45 

(12,5) 



 

CHIANTI CLASSICO  

VERNAIOLO..................................................................................................................................18 

(14°) 

NORD ITALIA 

CHIANTI CLASSICO RISERVA 

BANFI...............................................................................................................................................35 

(13,5°) 

CHIANTI CLASSICO RISERVA 

ZINGARELLI..................................................................................................................................45 

(13,5°) 

DOLCETTO DOGLIANI 

EINAUDI LUIGI PODERI........................................................................................................20 

(13,5°) 

LACRIMA DI MORRO D’ALBA DOC 

 LANGHE NEBBIOLO  

VIETTI............................................................................................................................................40 
(14°) 

LANGHE NEBBIOLO  

GIACOMO FENOCCHIO.........................................................................................................35 

(13,5°) 

MERLOT 

CASTELLARE..............................................................................................................................130 

(14°) 

CHIANTI CLASSICO 

CASTELLARE................................................................................................................................35 

(12,5°) 

CABERNET SAUVIGNON 

CASTELLARE..............................................................................................................................120 

(14°) 

CASTIGNANO..............................................................................................................................20 



BARBARESCO RIO SORDO RISERVA 

PRODUTTORE DEL BARBARESCO..............................................................................60 

(13,5°) 

 

BARBERA D’ALBA 

VIETTI........................................................................................................................................35 

(14°) 

NORD ITALIA 

BARBERA D’ALBA SUPERIORE 

ROCCA DELLE MARASCE.................................................................................................45 

(14,5) 

VALPOLICELLA CLASSICO 

SPERI............................................................................................................................................20 

(12,5°) 

VALPOLICELLA CLASSICO  

CA’DEI ROCCHI TINAZZI..................................................................................................25 

(13,5°) 

RIPASSA DELLA VALPOLICELLA 

SPERI...........................................................................................................................................40 
(14°) 

RIPASSA DELLA VALPOLICELLA 

BERTANI....................................................................................................................................40 

(13,5°) 

RONCHEDONE 

CA’ DEI FRATI........................................................................................................................38 

(14°) 

PINOT NERO 

BOZEN.......................................................................................................................................25 

(13°) 

PINOT NERO RISERVA 

ST.DANIEL..............................................................................................................................42 

(13,5°) 



 
REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 

MARCO FELLUGA....................................................................................................................30 

(12,5°) 

NORD ITALIA 

SCHIOPPETTINO DI CIALLA 

RONCHI DI CIALLA..................................................................................................................65 

(12,5°) 

BOLGHERI ROSSO 

GUADO AL MELO......................................................................................................................40 

(13,5°) 

BOLGHERI ROSSO 

IL BRUCIATO.............................................................................................................................55 

(14,5°) 

BOLGHERI STUPORE 

CAMPO ALLE COMETE..........................................................................................................40 

(14°) 

MORELLINO DI SCANSANO 

CAMPO MACCION ROCCA DELLE MACIE...................................................................25 

(14°) 

MORELLINO DI SCANSANO 

FRESCOBALDI...........................................................................................................................30 

(14°) 

MORELLINO DI SCANSANO 

TERRE DEL POLIZIANO......................................................................................................30          

(14°) 

MERLOT CABERNET 

KALTERN....................................................................................................................................28 

(14°) 



 
LAGREIN 

KALTER COLTERENZIO..............................................................................................................30 

(13°) 

 NORD ITALIA  

ROSSO DI MONTALCINO 

 ESPERIENZA.....................................................................................................................................35 

(14°) 

ROSSO DI MONTALCINO 

BIONDI SANTI FASCIA ROSSA...............................................................................................135 

(13°) 

SAGRANTINO DI MONTEFALCO 

ROCCA DI FABBRI.........................................................................................................................50 
(14°) 

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO 

POLIZIANO ASINONE.................................................................................................................100 
(15°) 

 

(15,5°) 

ARNALDO CAPRAI  COLLE PIANO........................................................................................75 

SAGRANTINO DI MONTEFALCO 

LANGHE NEBBIOLO 

SITO MORESCO GAJA................................................................................................................105 

(14°) 

CABERNET SAUVIGNON,CARMENERE,MERLOT 

TENUTA SAN LEONARDO TERRE........................................................................................30 

(13°) 

CABERNET,MERLOT,LAGREIN, SYRAH 

ALOIS LAGEDER AL PASSO DEL LEONE............................................................................40 

(12°) 



 
CAPOLEMOLE ROSSO 
CARPINETI.....................................................................................................................................22 
(14°) 

 ceNTRO ITALIA 

CESANESE IGP LAZIO 
MARTINO V...................................................................................................................................20 
(14°) 

CESANESE DEL PIGLIO 
COLLE DEI CONTI......................................................................................................................22 
(14°) 

COTARELLA: 
SYRAH TELLUS FALESCO.......................................................................................................22 
(13,5°) 

MASCIARELLI: 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO...........................................................................................18 

MARINA CVETIC MONTEPULCIANO.................................................................................45 

MARINA CVETIC MERLOT......................................................................................................50 

MONTEPULCIANO RISERVA 

MONTIANO MERLOT..............................................................................................................140 

MARINA CVETIC SYRAH..........................................................................................................50 

VILLA GEMMA RISERVA..........................................................................................................90 

ISKRA MONTEPULCIANO........................................................................................................58 

(14,5°) 

NERO BUONO NZU’ 
CARPINETI....................................................................................................................................50 

TESTA ROSSA................................................................................................................................40 
(15°) 

MERLOT,SYRAH 

SEIANO ROSSO PAOLA E NOEMI D’AMICO..................................................................20 

(12,5°) 

MONTEPULCIANO, CABERNET SAUVIGNON 

LUDI OFFIDA VELENOSI........................................................................................................70 

(14,5°) 



 
CANNONAU DI SARDEGNA 
JANKARA.....................................................................................................................................35 

(13,5°) 

suD ITALIA 

NERO D’AVOLA 

PASSIONE COLOMBA BIANCA.........................................................................................30 

(13,5°) 

ETNA ROSSO  

NERELLO MASCALESE GENERAZIONE ALESSANDRO......................................30 

PLANETA....................................................................................................................................40 

(14°) 

TAURASI DOCG 

MACCHIA LUPA......................................................................................................................45 

(15°) 

AGLIANICO 

TELARO......................................................................................................................................20 
(13,5°) 

SYRAH KAID 

ALESSANDRO DI CAMPOREALE....................................................................................35 

(13,5°) 

PRIMITIVO 

SAN MARZANO 60 anni..........................................................................................................55 

(14,5°) 

(14,5°) 

NEGROAMARO 

NEAMA.........................................................................................................................................20 

(13,5°) 

MERLOT SICILIA 

PRIMITIVO 

(13,5°) 

LIRICA..........................................................................................................................................20 



 

PIEROPAN 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA.................................................................................................70 

(16,5°) 

AmARONI 

CA’ DEI FRATI 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DAL CERO……………………...….110 

(16°) 

BERTANI 

(15°) 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA…………….………………………..….75 

ZENATO 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA .......................................................................75 

TOMMASI 

(15,5°) 



 bRuNeLLI 

BRUNELLO DI MONTALCINO............................................................................................100 

BRUNELLO DI MONTALCINO ............................................................................................................260 

ARGIANO 

FORNACINA 

BRUNELLO DI MONTALCINO..........................................................65 

 2013 

CASTELLO ROMITORIO 

(14,5°) 

TENUTA  LUCE 

BRUNELLO DI MONTALCINO.............................................................................................................200 

bAROLI 
Dalle Langhe il “re dei vini”, austero con rimandi eterei di sottobosco e liquirizia 

FONTANA FREDDA 

LO ZOCCOLAIO 

BAROLO........................................................................................................................................80 

BAROLO........................................................................................................................................90 

COL D’ORCIA 

BRUNELLO DI MONTALCINO...............................................................................................................80 

DHAARA 

CASTELLO DI PERNO 

BAROLO........................................................................................................................................40 

BAROLO........................................................................................................................................60 



 
SASSICAIA................................................................................................................880 

 
Sassicaia 2015, come ormai molti sanno, è stato scelto come miglior vino del mondo Selezione delle uve tramite tavolo di cernita. Pres-
satura e diraspatura delle uve molto soffice e successiva fermentazione in acciaio a temperatura controllata intorno ai 30° - 31°C (senza 
aggiunta di lieviti esterni), con macerazione di circa 12-15 giorni per i Cabernet Franc e di 10-13 giorni per il Cabernet Sauvignon. Fre-
quenti rimontaggi dei mosti e délestages. Fermentazione malolattica in acciaio completata in Novembre.  

 

BAROLO RINALDI...................540 KURNI...........................................240 

 Caratterizzato da un colore rosso scuro intenso. Al naso si 
apre con un bouquet intenso, con sentori fruttati, arricchiti 
da piacevoli note speziate. Al palato risulta dolce e avvol-
gente, con una trama fitta e levigata. 

Questo Barolo firmato Rinaldi si rivela intenso al naso, ma 
soprattutto complesso; troviamo sentori di frutti rossi e 
arancia, note di viola passita e anche cenni terrosi e di sot-
tobosco. Al palato troviamo un corpo pieno, una struttura 

 

 
AMARONE DAL FORNO............625 

Il prodotto finale è un vero e proprio capolavoro di eleganza. Alla vista si 
presenta con un colore rosso rubino carico, al naso si sente un intenso aro-
ma di liquirizia e cacao che si fonde con le note fruttate mature di prugne e 
ciliegie. In bocca è avvolgente, intensamente aromatico, morbido e con 
tannini decisi.  

 

 

BAROLO  2012..........................350 

Il Barolo "Rocche dell'Annunziata" sorprende con i suoi tannini setosi e la sua 
trama raffinata, ed è il più conosciuto fra i vini di Roberto Voerzio. Ricco al 
palato, gradevolmente dolce, dotato di un bouquet molto espressivo, è un vino 
dallo stile mascolino che rivela una struttura e una potenza davvero notevoli, 
soprattutto nel finale lunghissimo.  

MASSETO.............................1200 
AMARONE FUMETTO 

2008..........................................300 



 

VILLA DEI MISTERI...........................300   

AMARONE QUINTARELLI.......700 

VALPOLICELLA...........................135 

Questo Amarone Classico della Valpolicella Riserva è caratterizzato da un colore 
rosso melograno profondo. piacevolmente speziato.  

Il Valpolicella Classico di Quintarelli, è un blend tra Corvina, Rondinella e 
Cabernet Sauvignon.  

 

ROSSO DEL BEPI..........................235 

E' un taglio di Corvina, Rondinella e Cabernet Sauvignon  

 

 

LAFOA........................................115 

Un gioiello tra i vini altoatesini che incarna la passione e 
la qualità della lavorazione vigenti in cantina. Colore 
rosso scuro con riflessi violacei, un bouquet intenso di 
ribes nero, cioccolata amara, marzapane e vaniglia. Al 
palato è ricco e strutturato nello stile di un grande classi-

 

 

 

 

SAN LEONARDO......................140 BOLGHERI...................................370 

Il San Leonardo è un rosso elegante e di grande persi-
stenza aromatica dell’omonima Tenuta altoatesina. Ri-
sultato di una lunga tradizione definita in tutto il mondo 
“taglio bordolese”, è un vino in grado di trasmettere a 
ogni sorso l’essenza del territorio nativo.  

Dal consueto colore rosso rubino intenso, Ornellaia 2018 
è caratterizzato da una vivace e intensa espressione aro-
matica, impronta distintiva dell’annata. Frutti rossi, note 
agrumate, sentori di liquirizia e macchia mediterranea si 
combinano, delineando il profilo di Ornellaia 2018.   

TIGNANELLO...................................200 

Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. Al naso è 
maturo, con note di frutta scura e sottofondo fresco nel 
finale; predomina la polpa di prugna insieme a sentori di 
ciliegia, andando con progressione ed equilibrio verso note 
di liquirizia e menta.  

 

LODOVICO..........................885 ETICHETTA BIANCA...............95 

ETICHETTA ROSSA................140 

le prime bottiglie, quelle delle raccolte del 2001, per i      col-
lezionisti hanno un valore inestimabile. Le aree interessate ad 
oggi comprendono tutti i vigneti delle Regiones I e II dell’an-
tica Pompei, ripartiti su 15 appezzamenti di diversa esten-
sione e per una resa potenziale di circa 30 quintali d’uva.  

Habemus è un blend di grenache, syrah, carignan, Al 
naso, evoca sentori balsamici, fiori di peonia, frutti 
rossi maturi, spezie e delicate tostature. Poi affiorano 
terra, humus e note minerali.  



(14°) 

(16,5°) 

 

SPAGNA 

CALIFORNIA  

(13,5°) 

ROBERT MONDAVI 

RIOJA CRIANZA...............................................................................................................................................20 

CASA ROJO  

CABERNET SAUVIGNON............................................................................................................................30 

VINA REAL 

RIBERA DEL DUERO....................................................................................................................................38 

TERLATO & CHAPOUTIER 

(14,5°) 
SHIRAZ.............................................................................................................................………....………….50 

PENFOLDS 
SHIRAZ,CABERNET SAUVIGNON………….......................................................................…......…...30 
(14,5°) 

(14°) 

FRANCIS FORD COPPOLA 
ZINFANDEL,PETIT SIRAH..............…………...…..................................................................................20 

CUNE 
RIOJA CRIANZA...................................................................…………........................………....................20 

(13,5°) 

VINI DAL mONDO 

   RED  

     WHITE  
ROBERT MONDAVI 
CHARDONNAY..............……….......................................................................................................…...…...30 

AUSTRALIA 
  RED  

PENFOLDS 

     WHITE  

(13°) 
CHARDONNAY......................................………….......................................................................…......…...30 

   RED  

(14°) 



(13°) 

FRANCIA 
RED  

WHITE  

GAMAY 100% 

FLEURIE CUVEE TARDIVE CLOS DE LA ROILETTE...........................................................35 
(13°) 

MERLOT,CABERNET FRANC,CABERNET SAUVIGNON 
CHATEAU MANGOT SAINT-EMILION GRAN CRU...............................................................55 

(12,5°) 

MERLOT,CABERNET FRANC 
JEAN FAUX BORDEAUX SUPERIOR ROUGE...........................................................................70 

(13,5°) 

MALBEC 100% 
BORDEAUX SUPERIOR CHATEAU FLEUR HAUT GAUSSENS.......................................35 

(13,5°) 

MERLOT,CABERNET FRANC,CABERNET SAUVIGNON,MALBEC 
BORDEAUX SUPERIOR CHATEAU FLEUR HAUT GAUSSENS......................................20 

(13,5°) 

CABERNET SAUVIGNON,MERLOT 
GRAND ENCLOS DU CHATEAU DE CERONS.........................................................................30 

(13°) 

CARIGNA,SYRAH,GRENACHE 
COTES DU ROUSSILLON ROUGE AUTHENTIQUE DOMAINE LAFAGE.................20 
(14.5°) 

GRENACHE,SYRAH 
CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE DOMAINE BRUNELY..............................................55 

(14°) 

PINOT NOIR 
LES COTILLES FAMILLE ROUX.................................................................................................20 

(13,5°) 

CHARDONNAY 
LES COTILLES FAMILLE ROUX.................................................................................................20 

GEWURZTRAMINER 

(13°) 
ALSACE TRADITION CHARLES SPARR.................................................................................30 

(13,5°) 

CHARDONNAY 
CHABLIS AOC VIEILLES VIGNES..............................................................................................50 



VINI ARTIgIANALI  

e bIODINAmIcI 

ROSSETTO DI SANGIOVESE (ALTURA)……………………………..................30 

(13,5°)  Nebbiolo 100% 

PICCOLA PESTE……………..………...................................……………………….20 
(11,5°)   corvina 50%, corvinone 20%, rondinella 20%, molinara   

BIANCHI 

ROSSI 

CAFONE…………................................................……………………………………...20 

NEBIULIN “le more bianche”.........………………………………………………..30 

(15°)  Sangiovese 100% 

(15°)  Montepulciano D'Abruzzo 100% 

COLLEPAZZO…..…………..……….................................................................................38 
(13,5°)  cesanese 100% 

CICCIPI’ PANE VINO.........................................……………..………...........................55 
(16°)  Cannonau 100% 

PIETRA VITOVSKA...........................…………………………………...............…....35 

ANGIOLINO MAULE SASSAIA...................………………………………….…...28 

LAMORESCA...............…………………………………..........................................…...35 

DERTHONA VALLI UNITE…………………........................................…………....22 

CA 40.08 ORANGE WINE PUGLIA 1LT……………..................………………..28 
(10°)  Falanghina 100% 

(13,5°)  Timorasso 100% 

(13,5°)  Vermentino 100% 

(12°)  Garganega 90% Trebbiano 10% 

(12°)  La Vitovska è un vitigno a bacca bianca che divide la sua origine e diffusione 
tra la provincia di Trieste e la Slovenia  

GUARINI PLUS…..…………..………...............................................................................35 

(15°)  Montepulciano D'Abruzzo 100% 



mezze bOTTIgLIe 

VINI ROssI 

(13,5°)  375ml 

TELLUS SYRAH.......................................……………………...……………............10 

(13°)  375ml 

MERLOT.........................………………………....………...............................................9 

(13,5°)  500ml 

BARBERA .........…......................................……………………………...............….....15 

(13,5°)  375ml 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO.…………………………….……....................9 

(13,5°)  375ml 

CHIANTI.....................................………………………….......…………................9 

(14°)  375ml 

CESANESE IGP......................…..………………….............……….…...................9 

FALESCO 

D’OFFIZZI 

BRICCO CONTE 

MASCIARELLI 

VERNAIOLO 

MARTINO V 



 VINI ROsATI 

FRANCIA 

LAGREIN,MERLOT 

GROPPELLO,MARZEMINO,SANGIOVESE E BARBERA 

 

PRIMITIVO 100%  

 

 

(13°) 

SYRAH  

NEGROAMARO 100% 

SANTA EUFEMIA NUVOLA..............................................................................................................20 
(13,5°) 

ROSALIE MERAN...................................................................................................................................22 
(13,5°) 

LUGANA CA DEI FRATI......................................................................................................................30 
(13,5°) 

125 IGP– FEUDI SALENTINI.............................................................................................................20 
(13,5°) 

................................................................................................................................................18 
(13,5°) 

.....................................................................................................................22 
(13,5°) 

AKA...............................................................................................................................................................20 
(13,5°) 

.....................................................................................40 



 

LUGANA 
CA’DEI FRATI...........................................................................................................................................25 
(13°) 

 VINI bIANchI 

GEWURZTRAMINER 
BOZEN CESLAR.......................................................................................................................................24 
(14,5°) 

 
......................................................................................................................................... 
(13°) 

CHARDONNAY 
TELLUS FALESCO.................................................................................................................................18 
(13°) 

 
.............................................................................................................................................. 
(12,5°) 

RIBOLLA GIALLA 
MARCO FELLUGA................................................................................................................................25 
(12,5°) 

PECORINO 
COLLE CIVETTA..................................................................................................................................20 
(12,5°) 

 

............................................................................................................................ 
(13,5°) 

 

RE’VE VELENOSI..................................................................................................................................40 

(13°) 

 
.............................................................................................................................................. 

..................................................................................................................................... 

(12,5°) 

 

(13°) 

PECORINO OFFIDA 

BELLONE 

GRECHETTO 

SANTA EUFEMIA....................................................................................................................................20 

SANTA EUFEMIA....................................................................................................................................18 

(13°) 

(13,5°) 



TREBBIANO D’ABRUZZO 
TESTA ROSSA..........................................................................................................................................35 
(13,5°) 

PINOT GRIGIO SUPERIORE 

RUSSIZ MARCO FELLUGA..............................................................................................................35 
(13,5°) 

PINOT GRIGIO RISERVA 2019 

MONGRIS MARCO FELLUGA........................................................................................................35 
(13°) 

 

MASCIARELLI........................................................................................................................................18 

(13°) 

TREBBIANO D’ABRUZZO 

 VINI bIANchI 





Stefano Parente 


